
Midi des fêtes
ENTRÉES PLATS DESSERT

INSALATA CESAR 
Le classique de la Tomate Blanche

OU

ZUPPA DEL GIORNO 
création selon les récoltes 

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE 
un classique italien, le spaghetti 

bolognese !

OU

POLLO ALLA GRIGLIA 
poulet grillé et accompagnement 
du moment selon l’inspiration du 

chef

OU

ARRIVA DEL MARE 
accompagnements selon le chef

CHOIX DU CHEF

/pers.55$

REMISE DE 10%  
avec votre carte fidélité pour tout votre groupe.  

Tous les détails en ligne. 

Ce menu est uniquement disponible 
le midi



MENU DES fêtes
ENTRÉES PLATS DESSERT

ZUPPA DEL GIORNO 
création selon les récoltes

OU

INSALATA TIEPIDA DI PATATE 
salade tiède de pommes de terre, 

chips de Parmesan, procscuitto 
croustillant, roquette, tomates 
confites, oignons verts, fenouil 
et vinaigrette à la sauge et au 

Parmesan 

OU

ARANCINI DI PROSCIUTTO  
E FUNGHI 

prosciutto, champignons, fromage 
caciocavallo, truffe, sauce  

arrabiata et roquette du Québec

CAVATELLI ALLA GIGI 
sauce rosée, prosciutto, échalotes, 

ail et champignons

OU

BAVETTE DI VITELLO ALLA 
GRILIA 

bavette de veau, purée de pommes 
de terre, légumes du moment,  

gremolata, sauce vin rouge

OU

ARRIVA DEL MARE 
accompagnements selon le chef

CHOIX DU CHEF

/pers.67$

REMISE DE 10%  
avec votre carte fidélité pour tout votre groupe.  

Tous les détails en ligne. 

Ce menu est disponible  
le midi et le soir



MENU DES fêtes
ENTRÉES PLATS DESSERT

INSALATA CESAR 
le classique de La Tomate Blanche

OU

ZUPPA DEL GIORNO 
création selon les récoltes 

OU

INSALATA CAPRESE E PESTO 
pesto de basilic,  

tomates ancestrales, mozzarella di 
bufala et fruits de saison

TARTARE DI SALMONE 
émulsion aux agrumes, pistaches 

rôties, canneberges séchées et 
zeste d’orange

RAVIOLI AI FUNGHI PORCINI  
E MANZO 

ravioli au boeuf, pancetta,  
champignons, épinards et truffe

OU

SPAGHETTI ALLA SALSA CRUDA 
notre plat signature depuis 2007, 

tomates du Québec fraîches, 
séchées et confites, épinards, 
olives, graines de tournesol et 

courgettes

OU

GUANCIA DI MANZO 
joue de boeuf et  

accompagnements du moment

SALMONE CON ORZOTTO 
ALLA ZUCCA 

saumon en croûte d’herbes et 
noisettes, orzotto à la courge et 

légumes verts

MOELLEUX AU CHOCOLAT

/pers.77$

OU

OU

Ce menu est disponible  
le midi et le soir

REMISE DE 10%  
avec votre carte fidélité pour tout votre groupe.  

Tous les détails en ligne. 



MENU DES fêtes
* 5 SERVICES *

INSALATA CAPRESE E PESTO 
pesto de basilic, tomates ancestrale,  

mozzarella di bufala et fruits de saison 

*****

ARANCINI DI PROSCIUTTO E FUNGHI 
prosciutto, champignons, fromage caciocavallo, truffe, 

sauce arrabiata et roquette du Québec

*****

GNOCCHI AL PESTO E RICOTTA 
gnocchi maison, pesto de basilic et ricotta fraîche

*****

SALMONE CON ORZOTTO ALLA ZUCCA 
saumon en croûte d’herbes et noisettes, orzotto à la 

courge et légumes verts

OU

 
GUANCIA DI MANZO 

joue de boeuf et  
accompagnements du moment

*****

TIRAMISU TOMATE BLANCHE

/pers.
107$

Ce menu est disponible  
le midi et le soir

REMISE DE 10%  
avec votre carte fidélité pour tout votre groupe.  

Tous les détails en ligne. 



MENU DES fêtes
* À LA CARTE RÉDUIT 12 À 18 PERSONNES *

INSALATA CAPRESE AL PESTO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 
pesto de basilic, tomates ancestrales de notre serre,
mozzarella di bufala et fruits de saison

INSALATA TIEPIDA DI PATATE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 
salade tiède de pommes de terre, chips de parmesan, 
prosciutto croustillant, roquette, tomates confites, oignons 
verts, fenouil et vinaigrette à la sauge et au parmesan 
 
*

/pers.

Ce menu est disponible  
le midi et le soir

REMISE DE 10%  
avec votre carte fidélité pour tout votre groupe.  

Tous les détails en ligne. 

ARANCINI DI  PROSCIUTTO E FUNGHI.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 
prosciutto, champignons, fromage caciocavallo, truffe, 
sauce arrabiata et roquette du Québec  

CARPACCIO DI MANZO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25 
mayonnaise à la truffe, noisettes, radis, roquette 
et échalotes frites

P I A T T I  F O R T IP I A T T I  F O R T I

SPAGHETTI SALSA CRUDA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27 
notre plat signature depuis 2007, tomates du Québec 
fraîches, séchées et confites, épinards, olives, graines de 
tournesol et courgettes 

GNOCCHI ALLA GIGI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25
sauce rosée, prosciutto, échalotes, ail et champignons 
 
RISOTTO RISI  BISI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .33 
fameux risotto au canard confit & petits pois! Roquette, 
oignons caramélisés, demi-glace et copeaux de Parmesan 
 
*

SCALOPPINE DEL GIORNO   .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .37 
escalopes de veau du jour, selon les arrivages et 
l ’ inspiration du chef  et de sa brigade

 
SALMONE CON ORZOTTO ALLA ZUCCA.. . . . . . . . . . . . . . . . .38 
saumon en croûte d’herbes et de noisettes, orzotto à la 
courge et légumes verts

 
CARNE DEL MOMENTO   .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .PM 
viande du moment 

D O L C ID O L C I

* CARTE DES DESSERTS COMPLÈTE DISPONIBLE *



holiday menu
APPETIZERS MAINS DESSERT

INSALATA CESAR 
The classic from La Tomate 

Blanche

OU

ZUPPA DEL GIORNO 
Creation based on the harvest 

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE 
an Italian classic: spaghetti  

Bolognese!

OU

POLLO ALLA GRIGLIA 
grilled chicken with seasonal  

accompaniments, inspired by the 
chef

OU

ARRIVA DEL MARE 
Accompaniments according to the 

chef

CHEF’S DESSERT

/pers.55$

This menu is only available  
for lunch

10% CASH BACK  
with our loyalty crd for your entire 

groupe. All the details online.


