
dessert 
& fromages 

Brie fondant chaud — 32$ 
Noix de Grenoble caramélisées au sirop 

d'érable, chutney de bleuets et canneberges 
au porto. Servi avec pain de campagne

Crème brûlée — 10$ 
Du moment

Gâteau mousse au chocolat — 15$ 
Guimauves et brisures de chocolat

millefeuille — 16$ 
Sauce dulce de leche et fraises lyophilisées

Moelleux au chocolat — 16$ 
Crème glacée à la vanille et coulis de fruits

Gâteau au fromage  
New yorkais — 14$ 

Coulis de petits fruis

dessert du moment — 13$ 
Demandez à notre équipe !
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Café brésilien — 15$ 
Grand Marnier, Tia Maria et Brandy

Café espagnol — 15$ 
Grand Marnier et Kahlúa

Café L’Aurochs — 15$ 
Liqueur de chocolat et Amaretto 

Martini café — 15$ 
Vodka et Tia Maria

Louis XIII — 400$ 
Remy Martin 

Porto Cabral — 12$ 
10 ans

Porto Cabral — 20$ 
20 ans

Limoncello — 13$ 

Hot shot — 8$

Tequila — 55$ 
Clase Azul Reposado

abricot brandy — 13$ 

cafés festifs 
& digestifs


