
menu
à partager 

Huître nature  
(4) — 17$  |  (8) — 34$  |  12(2) — 51$

cocktail de crevettes		     23$ 
purée d'avocat et jalapenos, salade de 
mangues et tomates

frites de courgettes au 	     13$ 
parmesan 
servies avec mayonnaise au cari

2 mini-burgers au brie fondant   14$ 
roquette, oignons caramélisés,champignons  
sautés et aïoli à l’ail confit 
 
Calmars frits à la thaïe 	    22$ 
sauce asiatique, lime et graines de sésame

Plateau de charcuteries      26$/45$ 
de la Boucherie La Petite-Patrie  
et les condiments maison

 
plateau de fruits de mer — 190$  
Crevettes, huîtres, sashimi moriawase, queue 
de homard, 1/2 crabe des neiges, accras de 
morue et calmars frits

 
brie fondant		   	    32$ 
noix de Grenoble caramélisées au sirop 
d'érable, chutney de bleuets et canneberges au 

porto. Servi avec pain 
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Apricot Maitai — 20$ | 10$ 
Rhum blanc, lime, sirpo simple et apricot 

brandy

Ginto Limoncello — 17$ | 8.50$ 
Gin Bombay, limoncello, jus de lime,  

sirop simple et thym

Aurochs sour — 17$ | 8.50$ 
Busker Irish Whiskey, Amaretto, sirop 

simple et citron 
 

Bières — 11$ | 5.50$ 
Au choix 

 
Vin rouge — 14$ | 7$ 

Sélection du jour

Vin blanc ou rosé — 14$ | 7$ 
Sélection du jour

Bulles — 15$ | 7.50$ 
Sélection du jour

menu 
happy hour

50% sur les consommations de 14h à 17h


