) 1 CAFE oo THEATRE

LUNDI AU VENDREDI | MIDI | SERVIDE 11 H30A 15H

P LATS DU J 0 UR *A 'achat de 2 plats identiques.
2 POUR 409"
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI
Crépe Steak-frites Tartare au choix Moules Fish and chips Tagliatelle au
au carnard mariniere canard
et frites
~
TABLE D'HOTE
LES ENTREES
SOUPE DES RECOLTES INCLUS SAUMON FUME +6°°
Selon les récoltes de la semaine avec les Baies de genévrier, eau de pomme et de
aliments les plus frais céleri gélifiée, craquelin de seigle, creme sure,
i radis, concombres et caviar de mulet
SALADE DU MARCHE INCLUS
Mélange de laitue, tomates du jardin avec TARTARE DE SAUMON +10Q%°
vinaigrette maison Brunoise d’ceufs cuits durs, capres, échalotes
francaises, jus de citron, ciboulette, persil et caviar
. . de saumon
SALADE CESAR DU CAFE +400
Lardons fumés, Louis d’Or et croutons rustiques LE STEAK TARTARE +1000
Emulsion béarnaises, estragon, brunoise de
courgettes, ceuf de caille et chip de topinambour
LES PLATS
SANDWICH DU JOUR 219 STEAK-FRITES S
Servi avec frites ou salade Légumes de saison, pommes de terre frites et
., sauce au poivre des dunes
SOUPE REPAS VEGETARIENNE 220
Bouillon aux herbes, poivrons, mais, pleurotes, 00
légumineuses, mirepoix et tomates fumées TARTARE DE SAUMONA ) 32
Brunoise d’ceufs cuits durs, capres, échalotes f
- ises, ius de ci ciboulette. i .
CREPE AU CANARD 24,00 rancaises, jus de citron, ciboulette, persil et caviar

de saumon

Farcie au canard confit, asperges, tombée
d’épinards, oignons caramélisés, Ile-aux-Grues,

figues, poires, sauce a I’érable et roquette le STEAK TARTARE 329
Emulsion béarnaises, estragon, brunoise de

BURGER DE POULET FRIT 22,00 courgettes, ceuf de caille et chip de topinambour

Relish d’oignons rouges, sauce a la fleur d’ail,

cornichon maison, tomate et laitue Boston ARRIVAGE DE LA MER PM

Servi avec frites ou salade Création de I'équipe

FETTUCINE AUX CHANTERELLES 2900

Canard confit, tomates cerises, petits pois, bette

Zl;:zggzi)zc;quette, mozzarella fraiche et noisettes DESSERT INCLUS
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LEVE-TARD
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PARFAIT DE YOGOURT 209 BAGEL AU SAUMON 2090
Granola, noix sablées, graines de chia, FUME MAISON

purée de pommes et roties multigrains Bagel St-Viateur au sésame, capres,

AJOUTEZ DES PETITS FRUITS +500 oignons rouges, tomates et fromage

a la creme, servi avec fruits

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS 2000
Fromage cottage, graines de tournesol
roties et bagel St-Viateur au sésame

TARTINE A LAVOCAT ET AU SAUMON

FUME MAISON & CEUF POCHE
% Pain artisanal biologique aux graines de lin grillées, fromage
aux fines herbes, avocat, tomates, saumon fumé maison

et ceuf poché

2400

NOS PLATS DU JOUR

SONT EN SPECIAL

Du lundi au samedi* des 11h
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*SAMEDI DES 16 H PARFAIT POUR UN REPAS AVANT SPECTACLE

Notre programme de fidélité demeure et vous pourrez accumuler des points en tout temps!
11 vous est maintenant possible d’échanger un maximum de 20 $ par jour, par carte.
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