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CEuf et
viande

LE BOLOGNE GOURMAND 1990

SAMEDI ET DIMANCHE | BRUNCH | SERVIDES8HA 15H
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Gaufre Yogourt

@A M [I N @ Nutella & avec Breuvage

12 ans et moins fraises fruits inclus

1200

Pain doré Crépe

et sirop Nutella &

d’érable bananes

NOS SPECIALITES
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CROQUE-MADAME

Sandwich au pain croissant rond garni de

bologne CAB, ceuf, tomates fraiches, fromage,
cornichons, moutarde de Dijon et laitue croquante.
Servi avec pommes de terre au gras de canard

GAUFRE AU POULET FRIT 22
Oignons caramélisés, compote de pommes,
tranches de pomme fraiche, caramel salé,

petits fruit

POUTINE - DEJEUNER 2%
CEuf poché, pommes de terre sautées au gras

de canard, bacon, poireaux, poivrons rotis,

champignons, sauce hollandaise a la truffe,

sauce a la moelle et fromage en grains

«STEAK AND EGG» 3200
Steak CAB, ceuf miroir, sauce a la moelle et oignons.

Servi avec salade maison ou pommes de terre

au gras de canard

BOL-DEJEUNER 19%
Oeuf poché, quinoa, ricotta aux zestes d’agrumes,
kale, tomates confites, pacanes caramélisées

et vinaigrette a I'érable

PAIN DORE 19%
Bacon, chantilly, noisettes du Québec, sirop
d’érable et compote de camerises

LES BENES

BENEDICTINE SUR ROSTI
AU CANARD CONFIT 2500

Pleurotes, oignons caramélisés, Oka, asperges
et piment Gorria. Servi avec pommes de terre
& fruits taillé

BENEDICTINE AUX POMMES 2200
Oignons caramélisés, épinards

et fromage brie. Servi avec pommes de terre &

fruits taillés

BENEDICTINE & JAMBON 2200
Jambon a l'os braisé et fromage brie.
Servi avec pommes de terre & fruits taillés

BENEDICTINE & SAUMON FUME 2400

Capres, oignons rouges et ricotta a I'aneth.
Servi avec pommes de terre & fruits taillés

Pain de campagne, jambon, fromage Gruyere,
béchamel, ceuf au plat, beurre, et herbes fraiches.

Servi avec pommes de terre & fruits taillés

CREPE NUTELLA & BANANES

Crépe maison avec garniture

AJOUTEZ OU REMPLACEZ PAR DES FRAISES 4>+500
BAGEL AU SAUMON FUME MAISON
Bagel St-Viateur au sésame, capres, oignons

rouges, tomates et fromage a la creme,
servi avec fruits

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS
Fromage cottage, graines de tournesol roties
et bagel St-Viateur au sésame

PARFAIT DE YOGOURT
Granola, noix sablées, graines de chia,
purée de pommes et roties multigrains

TARTINE A LAVOCAT
ET AU SAUMON FUME MAISON

Pain biologique grillé, fromage aux fines
herbes, avocat, tomates, saumon fumé
et ceuf miroir

1900

1700

2000

2000

2000

2500

LES OEUFS

2 OEUFS AUX CHOIX

Servis avec pommes de terre au gras de
canard, choix de viande, fruits et pain baguette

OMELETTE NATURE
Servie avec pommes de terre au gras
de canard, fruits et pain baguette

OMELETTE JAMBON & FROMAGE
SUISSE

Servie avec pommes de terre au gras
de canard, fruits et pain baguette

OMELETTE VEGETARIENNE

Servie avec pommes de terre au gras
de canard, fruits et pain baguette

ASSIETTE DU CAFE

2 ceufs au choix, bacon, jambon a l'os
braisé, saucisse chipolata et feves au lard,
servie avec pancake maison

1600

18%

1 800

2500

CA CHANGE TOUT!

Echangez
votre baguette
par un pain

Echangez
votre baguette
par un bagel

Echangez vos
pommes de terre

par une poutine

+ 200 sans gluten sauce
+300 hollandaise

+500
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CAFE CAFE CAFE LATTE CAPPUCCINO ESPRESSO MOKA
FILTRE LATTE avoine /soya/amande / coco 575 425 725
550 675 725

LES FESTIFS

CAFE AVRIL 135° ESPRESSO MAKRTINI 135°
Amaretto québécois aux saveurs Vodka et Cappalletti
boréales et de noisette i i i
i 3 CAFE LATTE AROMATISE 7Y

CAFE BRESILIEN 13% Vanille, Noisette, Caramel, Pistache,
Brandy Torres, Cappalletti et triple sec Choco-menthe
CAFE ESPAGNOL 135° CHOCOLAT CHAUD 6°°
Brandy Torres et Cappalletti

CHAI LATTE 6°°
CAFE IRLANDAIS 150

MATCHA extra shot +1% 70

Whisky Irlandais Jameson et Irish Mist
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LES MIMOSA MIMOSA MOUSSEUX v
BULLES 1900 CHAMPAGNE & JUS D'ORANGE
S0 6500 A
LA BOULANGE
BAR A JUS
CROISSANT NATURE 450
00
CHOCOLATINE S SMOOTHIE DU JOUR
CROQUE-MATIN 1200 A )
Jambon, fromage, ceuf crevé JUS F RQICI‘[EMEI‘{T 0l:RESSE
Petit: 8°° Grand: 13
BAGEL ST-VIATEUR AU SESAME 800 Orange ou pamplemousse
Avec fromage a la créme RGN
DEMI-BAGUETTES ROTIES (4) carotte, orange et gingembre frais
Confiture 600
Fromage suisse Qoo

EXTRAS

Bols de fruits 890 Pain baguette (2) S
Creton maison 520 Pommes de terre au gras de canard 520
Crépe nature (1) 52 Sirop d’érable 150
Féves au lard 400 Tomates tranchées 400
Fromage cottage ou a la créeme FY Tranches de fromage suisse (2) &
Gaufre ou pancake 558 Viande aux choix 690
Nutella 400

CEuf 2

Notre programme de fidélité demeure et vous pourrez accumuler des points en tout temps! Il vous est maintenant possible d’échanger un maximum de 20 $ par jour, par carte.



5 1t CAFE » THEATRE

R YO
QO

Egg and French toast Banana
meat and maple and

i 7
Strawberry

DS & Nutella | YOSUIt With || 1 des

fruits

syrup Nutella 12 and under waffle beverage

crepe

OUR SPECIALTIES
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LE BOLOGNE GOURMAND 1900
Round croissant sandwich filled with

CAB bologna, edg, fresh tomatoes, cheese,

pickles, Dijon mustard, and crisp lettuce.

Served with duck fat roasted potatoes

FRIED CHICKEN WAFFLE 220
Caramelized onions, apple compote, fresh apple slices,

salted caramel, berries

STEAK AND EGG 3200
CAB steak, sunny side-up egg, bone marrow sauce
and onions, served with house salad or duck fat

roasted potatoes

BREAKFAST BOWL 199
Poached egg, quinoa, citrus zest ricotta, kale,

tomato confit, caramelized pecans and maple
vinaigrette

FRENCH TOAST 199
Bacon, chantilly cream, Quebec hazelnuts,
maple syrup and haskap berry compote

YOGURT PARFAIT 209
granola, candied nuts, chia seeds,
apple purée and multigrain toasts

EGGS BENEDICT

EGGS BENEDICT WITH APPLES 2200
caramelized onions, spinach and Brie cheese.
Served with duck fat roasted potatoes and fruits

EGGS BENEDICT WITH HAM 2200
braised bone-in ham and Brie cheese. Served
with duck fat roasted potatoes and fruits

EQG BENEDICT 2400
WITH SMOKED SALMON

capers, red onions and dill Ricotta cheese. Served
with duck fat roasted potatoes and fruits

EGGS BENEDICT ON ROSTI 250
WITH DUCK CONFIT

Oyster mushrooms, caramelized onions,

Oka cheese, asparagus and Gorria peppe. Served

with duck fat roasted potatoes and fruits

BANANA & NUTELLA CREPE 17°°
ADD OR REPLACE WITH STRAWBERRIES 4""500
CROQUE-MADAME 19090

Country bread, ham, Gruyére cheese, béchamel,
sunny side-up egg, butter, and fresh herbs.

Served with duck fat roasted potatoes

HOMEMADE SMOKED SALMON BAGEL 209
St-Viateur sesame bagel, capers, red onions,
tomatoes and cream cheese

FRESH FRUIT PLATE 209
cottage cheese, roasted sunflower seeds
and St-Viateur sesame bagel

BREAKFAST POUTINE 2
Poached egg, duck fat roasted potatoes, bacon,

leeks, roasted peppers, mushrooms, truffle
hollandaise, bone marrow sauce and cheese curds

AVOCADO AND HOMEMADE SMOKED
SALMON ISR

toasted organic bread, fine herb cheese,
avocado, tomatoes, homemade smoked
salmon and sunny-side up egg

2 EGGS 1400
served with duck fat roasted potatoes,
a choice of meat, fruits and baguette

PLAIN OMELETTE 16°°
served with duck fat roasted potatoes, fruits
and baguette

HAM AND SWISS CHEESE OMELETTE 18°°
served with duck fat roasted potatoes, fruits
and baguette

VEGETARIAN OMELETTE 189
served with duck fat roasted potatoes, fruits
and baguette

CAFE DU THEATRE’S FAVOURITE PSR
2 eggs, bacon, braised bone-in ham,

chipolata sausage and baked beans,

served with homemade pancake

MAKE EVERYTHING BETTER!

Replace your Replace your Replace your

baguette with baguette with a potatoes
a bagel gluten-free with a poutine
+D00 bread with Hollandaise
+300 sauce

+500
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BREWED LATTE SPECIAL LATTE CAPPUCCINO ESPRESSO MOKA
COFFEE oat/soy/almond/coco 575 475 725

550 675 725

FESTIVE COFFEES

AVRIL COFFEE 135° ESPRESSO MARTINI 13%°
Quebec Amaretto with boreal and hazelnut flavors Vodka and Cappalletti
BRAZILIAN COFFEE 115°¢ FLAVORED LATTE 7Y
Brandy Torres, Cappalletti and triple sec Vanilla, Hazelnut, Caramel, Pistachio,

Mint Chocolate
SPANISH COFFEE 13%°
Brandy Torres and Cappalletti HOT CHOCOLATE 6>°
IRISH COFFEE 11350 CHAI LATTE 6>

Jameson Irish Whiskey and Irish Mist

MATCHA extra shot +1° 70

SPARKLING WINE v

BUBBLES MIMOSA
bl T(O)OSA CHAMPAGNE AND ORANGE JUICE
2 30% N
THE BAKERY
FRUITS BAIR

PLAIN CROISSANT 450
CROQUE-MATIN 129 FRESHLY SQUEEZED JUICE
ham, cheese and fried egg Orange or grapefruit Small: 8°° Tall: 13%
ST-VIATEUR SESAME BAGEL 8% BOOSTER
with cream cheese carrot, orange, and fresh ginger

4 TOASTED HALF BAGUETTES
Jam 600

Swiss cheese 900

EXTRAS

Baguette (2 halves) 528 Maple syrup 1159
Baked beans 400 Nutella 400
Cottage or cream cheese S Plain crepe (1) S50
Duck fat roasted potatoes e Swiss cheese (2) S
Egg 250 Tomatoes 400
Extra meat 6°0 Waffle or pancake &Y
Fruits bowl 8%

Homemade cretons 520

Thank you for supporting your local businesses! Our loyalty program remains and you will be able to accumulate points at all times !
You can now redeem a maximum of $20 per day, per card.
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