MENU MIDI DE GROUPE

5 i /PERSONNE

menu non disponible le soir

ANTIPASTO

INSALATA CESAR
le classique de La Tomate Blanche

ZUPPA DEL GIORNO
Création selon les récoltes

PIRTO FORTE

PENNE ALLA GIGI
prosciutto, champignons, ail, parmesan, pancetta, sauce
rosée et basilic

BAUETTE DI UITELLO ALLA GRIGLIA
gremolata, purée de pommes de terre, Iégumes du moment et
sauce vin rouge et lardons

ARRIUA DAL MARE
accompagnements selon le chef

DOLCE

TIRAMISU TOMATE BLANCHE



MENU DE GROUPE

6 i /PERSONNE

ANTIPASTO

INSALATA CAPRESE AU PESTO
pesto de basilic, tomates ancestrales de notre serre,
mozzarella di bufala et fruits de saison

ARANCINI DI PROSCUITTO E FUNGHI
prosciutto, champignons, fromage caciocavallo, truffe, sauce
arrabiata et roquette du Québec

PIRTO FORTE

PENNE ALLA GIGI
prosciutto, champignons, ail, parmesan, pancetta, sauce
rosée et basilic

FILETTO DI SALMONE

saumon, betteraves, couscous israélien a la caponata,
[6gumes du moment, chutney a la mangue et huile verte a
|’estragon

GUANCIA DI MANZO BRASATA
joue de beeuf, purée de pommes de terre au parmesan,
[égumes du moment, champignons sauvages, sauce au porto

DOLCE

TIRAMISU TOMATE BLANCHE



MENU DE GROUPE

3 i /PERSONNE

ANTIPASTO

DEGUSTAZIONE DI PROSCIUTTO

création de notre chef, a partger ou déguster seul pour les
amateurs !

INSALATA CAPRESE AU PESTO
pesto de basilic, tomates ancestrales de notre serre,
mozzarella di bufala et fruits de saison

TARTARE DI SALMONE
émulsion aux agrumes, pistaches roties, canneberges séchées
et zeste d’orange

PIRTO FORTE

RAVIOLI Al FUNGHI PORCINI E MANZO
pancetta, champignons, épinards et truffe

LINGUINE AGLIO OLIO CON GAMBERI
crevettes, échalotes , vin blanc , peperoncino, tomates,
roquette, zeste de citron et copeaux parmesan

MERLUZZ20 NERO
morue noire, coulis de poireaux, tombée d’épinards, mini-
|égumes, armillaires marinés et salsa peperonata

BOSCO DI AGNELLO BRASATO
agneau braisé, purée de pommes de terre au parmigiano,
[égumes du moment, sauce au vin rouge et romarin

DOLCE

TIRAMISU TOMATE BLANCHE
MOELLEUX AU CHOCOLAT



MENU 5 SERUICES
419°....

MENU GASTRONOMIQUE

T0UT INCLUS

PIATTO DI ANTIPASTI

Sélection d’antipasti variés
ARANCINI Al FUNGHI E PROSCIUTTO

Prosciutto, champignons, fromage caciocavallo, truffe,
sauce arrabiata et roquette du Québec

RAVIOLI Al FUNGHI DELLA CASA

Sauce aux champignons, creme, demi-glace, huile de truffe
et copeaux de parmesans

* kK

MERLUZZ0 NERO
morue noire, coulis de poireaux, tombée d’épinards, mini-
[égumes, armillaires marinés et salsa peperonata

ou

FILETTO MIGNON
Purée de pommes de terre au parmigiano, champignons
sauvages et sauce au porto

* kK

TORTA AL CIOCCOLATO

Moelleux au chocolat



