
A N T I P A S T OA N T I P A S T O

P I A T O  F O R T EP I A T O  F O R T E

D O L C ED O L C E

INSALATA CESAR
le  classique de La Tomate Blanche

ZUPPA DEL GIORNO
Création selon les récoltes

TIRAMISU TOMATE BLANCHE

PENNE ALLA GIGI 
prosciutto,  champignons, ai l ,  parmesan, pancetta,  sauce 
rosée et basi l ic  

BAVETTE DI VITELLO ALLA GRIGLIA
gremolata,  purée de pommes de terre,  légumes du moment et 
sauce vin rouge et lardons

ARRIVA DAL MARE 
accompagnements selon le chef

menu non disponible le soir

M E N U  M I D I  D E  G R O U P E

/PERSONNE59$



A N T I P A S T OA N T I P A S T O

P I A T O  F O R T EP I A T O  F O R T E

D O L C ED O L C E

INSALATA CAPRESE AU PESTO
pesto de basi l ic,  tomates ancestrales de notre serre,  
mozzarel la di  bufala et  fruits de saison

ARANCINI DI  PROSCUITTO E FUNGHI
prosciutto,  champignons, fromage caciocavallo,  truffe,  sauce 
arrabiata et roquette du Québec

TIRAMISU TOMATE BLANCHE

PENNE ALLA GIGI 
prosciutto,  champignons, ai l ,  parmesan, pancetta,  sauce 
rosée et basi l ic  

FILETTO DI SALMONE 
saumon, betteraves,  couscous israél ien à la caponata, 
légumes du moment,  chutney à la mangue et hui le verte à 
l ’estragon 

GUANCIA DI MANZO BRASATA 
joue de bœuf,  purée de pommes de terre au parmesan, 
légumes du moment,  champignons sauvages,  sauce au porto 

/PERSONNE69$

M E N U  D E  G R O U P E



A N T I P A S T OA N T I P A S T O

P I A T O  F O R T EP I A T O  F O R T E

D O L C ED O L C E

DEGUSTAZIONE DI PROSCIUTTO 
création de notre chef,  à partger ou déguster seul pour les 
amateurs ! 

INSALATA CAPRESE AU PESTO 
pesto de basi l ic,  tomates ancestrales de notre serre,  
mozzarel la di  bufala et  fruits de saison  

TARTARE DI SALMONE 
émulsion aux agrumes, pistaches rôt ies,  canneberges séchées 
et zeste d’orange 

TIRAMISU TOMATE BLANCHE

MOELLEUX AU CHOCOLAT

RAVIOLI AI  FUNGHI PORCINI E MANZO 
pancetta,  champignons, épinards et truffe 

 
LINGUINE AGLIO OLIO CON GAMBERI 
crevettes,  échalotes ,  vin blanc ,  peperoncino,  tomates, 
roquette,  zeste de citron et copeaux parmesan

 
MERLUZZO NERO 
morue noire,  coul is de poireaux,  tombée d’épinards,  mini-
légumes, armil laires marinés et salsa peperonata 

BOSCO DI AGNELLO BRASATO 
agneau braisé,  purée de pommes de terre au parmigiano, 
légumes du moment,  sauce au vin rouge et romarin 

/PERSONNE79$

M E N U  D E  G R O U P E



M E N U  G A S T R O N O M I Q U EM E N U  G A S T R O N O M I Q U E

PIATTO DI ANTIPASTI   
Sélection d’antipasti variés

***

ARANCINI AI FUNGHI E PROSCIUTTO   
Prosciutto, champignons, fromage caciocavallo, truffe,  

sauce arrabiata et roquette du Québec

***

RAVIOLI AI FUNGHI DELLA CASA 
Sauce aux champignons, crème, demi-glace, huile de truffe  

et copeaux de parmesans

***

MERLUZZO NERO 
morue noire,  coul is de poireaux,  tombée d’épinards,  mini-

légumes, armil laires marinés et salsa peperonata 

ou

FILETTO MIGNON  
Purée de pommes de terre au parmigiano, champignons  

sauvages et sauce au porto

***

TORTA AL CIOCCOLATO   
Moelleux au chocolat

/PERSONNE119$

M E N U  5  S E R V I C E S

TOUT INCLUS


