
T A B L E  D ’ H Ô T E
À  P A R T I R  D E  2 5 $

A N T I P A S T IA N T I P A S T I

P I A T T IP I A T T I

* * *

* * *

ZUPPA DEL GIORNO
création selon les récoltes

 

INSALATA DELLA CASA 
vinaigrette maison

 POLPETTE DI VITELLO 
sauce pomodoro,  parmesan et basi l ic + 5$ 

ARANCINI AI  FUNGHI E PROSCIUTTO
prosciutto,  champignons, fromage caciocavallo,  truffe,  

sauce arrabiata et roquette du Québec + 5$

PIZZA CRUDO
sauce tomate,  mozzarel la,  prosciutto,  hui le à l ’ai l  confit ,  roquette et 

basi l ic. . . . . . . . . . . . .25

RAVIOLI DI  ZUCCA 
sauce crème, pancetta,  sauge, oignons cipol l ini  rôt is,  épinards 

et crumble de parmesan.. . . . . . . . . . . .30 

POLLO ALLA CACCIATORA
poulet manchon à la cacciatore,  purée de pommes de terre aux 

herbes,  légumes et portobel lo rôt is  . . . . . . . . . . . . .31

ARRIVO DAL MARE
Création de la brigade.. . . . . . . . . . . .PM
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A N T I P A S T IA N T I P A S T I
* * *

ZUPPA DEL GIORNO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9 
selon les récoltes 

FRITTELLA DI MERLUZZO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12 
beignet de morue,  mayonnaise au safran, salade croquante 
et  parmesan

 

INSALATA CESAR.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 
le  classique de La Tomate Blanche

 
INSALATA CAPRESE AU PESTO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23
pesto de basi l ic,  tomates ancestrales de notre serre,  
mozzarel la di  bufala et  fruits de saison

 
TARTARE DI SALMONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23 
saumon, émulsion aux agrumes, pistaches rôt ies,  
canneberges séchées et zeste d’orange

 
DEGUSTAZIONE DI PROSCIUTTO.. . . DEMIE . .18 ..ENTIÈRE..27
création de notre chef,  à partager ou à déguster seul pour 
les amateurs !

Merci  d’appuyer vos entreprises locales ! Notre programme de f idél ité demeure et  vous pourrez accumuler des points 
en tout temps ! I l  vous est maintenant possible d’échanger un maximum de 50 $ par jour,  par carte.

NOUS TRAVAILLONS LE PLUS POSSIBLE  
AVEC DES PRODUCTEURS LOCAUX

M E N U  M I D I
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P A S T AP A S T A P I Z Z AP I Z Z A
* * * * * *

 
SPAGHETTI SALSA CRUDA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 
tomates du Québec fraîches,  séchées et confites,  épinards, 
graines de tournesol  et  courgettes

LINGUINE AGLIO OLIO CON GAMBERI  . . . . . . . . . . . . . . . 31 
crevettes,  échalotes,  vin blanc,  peperoncino,  tomates, 
roquette,  zeste de citron et parmesan

RAVIOLI AI  FUNGHI PORCINI E MANZO  . . . . . . . . . . . . 36 
pancetta,  champignons, épinards et truffe

PIZZA MÉDITERRANÉENNE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23 
sauce tomate,  speck,  épinards,  oignons caramélisés,  
tomates confites et  art ichauts  

PIZZA BURRATA ET DUXELLES DE  
CHAMPIGNONS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .32 
prosciutto,  tomates cerises,  roquette,  noisettes,  ai l  confit , 
mozzarel la,  boule de burrata entière et  hui le d’ol ive

PIZZA SAUMON FUMÉ ET ANETH  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25 
sauce crème aux poireaux et  ai l  confit ,  épinards,  citron 
confit  et  oignons rouges marinés 

# R E S T O S D I X 3 0    |    R E S T O S D I X 3 0 . C O M    |    @ G R O U P E R E S T O S D I X 3 0

P I A T T I  P R I N C I P A L IP I A T T I  P R I N C I P A L I
* * * 

SUPREMA GRIGLIATA DI POLLO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27 
poulet manchon gri l lé,  purée de courge,  poivre des dunes,  
muscade et légumes du moment 

CONTORNO DI VITELLO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32 
bavette de veau, polenta crémeuse au parmesan, sauce au 
vin rouge et légumes rôtis  

TARTARE DI SALMONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33 
saumon, émulsion aux agrumes, pistaches rôt ies,  
canneberges séchées et zeste d’orange. Servi  avec salade 
maison.

TARTARE DI MANZO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33 
bœuf,  moutarde de Meaux,  échalotes,  câpres,  zeste de citron, 
parmesan, huile de truffe,  ai l  noir  et  croûtons de focaccia. 
Servi  avec salade maison.

 
COTOLETTA DELLA GIORNATA    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .35 
escalope de veau du jour,  selon les arr ivages et  
l ’ inspiration du chef et  de sa brigade

ARRIVO DAL MARE    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .PM 
selon les arr ivages du jour

 

AJOUTEZ UNE BURRATA SUR VOTRE PIZZA 
+10 ^
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	13697_TOMBLAN Menu midi OCTOBRE 2023.pdf

