
T A B L E  D ’ H Ô T E 

A N T I P A S T IA N T I P A S T I

P I A T T IP I A T T I

* * *

* * *

ZUPPA DEL GIORNO
création selon les récoltes 
 

INSALATA TIEPIDA DI PATATE   
salade t iède de pommes de terre,  chips de parmesan, prosciutto 
crousti l lant,  roquette,  tomates confites,  oignons verts,  fenouil  et  vinai-
grette à la sauge et au parmesan + 5$

ARANCINI DI  PROSCIUTTO E FUNGHI
prosciutto,  champignons, fromage caciocavallo,  truffe,  sauce  
arrabbiata et roquette du Québec + 8$

PIZZA NAPOLETANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30 
sauce tomate,  tomates tranchées,  mozzarel la di  bufala,  basi l ic frais et 
hui le d’ol ive

CAVATELLI ALLA GIGI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30 
cavatel l i ,  sauce rosée,  prosciutto,  échalotes,  ai l  et  champignons 

ARRIVO DAL MARE 
création de la brigade.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .PM 
 
 
CARNE DEL MOMENTO   .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .PM 
v iande du moment

 
 

 
 
 

À  P A R T I R  D E  3 0 $



A N T I P A S T IA N T I P A S T I
* * *

DEGUSTAZIONE DI PROSCIUTTO 
création de notre chef,  à partager ou à déguster seul pour 
les amateurs ! . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . DEMIE . .20 ..ENTIÈRE..35

 
BURRATA INTERA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30 
purée de courge,  betteraves marinées,  graines de citroui l le, 
roquette,  chips de courge del icata,  suprêmes d’orange et 
hui le verte 
 

ZUPPA DEL GIORNO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
selon les récoltes  
 

INSALATA TIEPIDA DI PATATE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 
salade t iède de pommes de terre,  chips de parmesan, 
prosciutto crousti l lant,  roquette,  tomates confites,  oignons 
verts,  fenouil  et  vinaigrette à la sauge et au parmesan

INSALATA CESAR.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 
le  classique de La Tomate Blanche  

ARANCINI DI  PROSCIUTTO E FUNGHI.. . . . . . . . . . . . . . . . 18
prosciutto,  champignons, fromage caciocavallo,  truffe, 
sauce arrabbiata et roquette du Québec

 
INSALATA CAPRESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
pesto de basi l ic,  tomates ancestrales de notre serre,  
mozzarel la di  bufala et  fruits de saison 
 
 
TARTARE DI SALMONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24 
saumon, émulsion aux agrumes, pistaches rôt ies,  
canneberges séchées et zeste d’orange 

 
TARTARE DI MANZO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25 
tartare de boeuf,  câpres fr i ts,  moutardes de Dijon et de 
Meaux,  parmesan, huile d’ol ive,  échalotes françaises,  persi l , 
cornichons et pêches à la truffe

Merci  d’appuyer vos entreprises locales ! Notre programme de f idél ité demeure et  vous pourrez accumuler des points 
en tout temps ! I l  vous est maintenant possible d’échanger un maximum de 50 $ par jour,  par carte.

M E N U  M I D I



P A S T AP A S T A P I Z Z AP I Z Z A
* * * * * *

 
SPAGHETTI SALSA CRUDA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27 
notre plat signature depuis 2007, tomates du Québec 
fraîches,  séchées et confites,  épinards,  ol ives,  graines de 
tournesol  et  courgettes

LINGUINE AI GAMBERI E NGUJA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .37 
l inguine fraîches aux crevettes et  sauce crémeuse à la  
‘nduja,  tomates confites et  épinards

RAVIOLI AI  FUNGHI PORCINI E MANZO .. . . . . . . . . . . . .37 
raviol i  au boeuf,  pancetta,  champignons, épinards et truffe

PIZZA CON BURRATA E DUXELLES DI FUNGHI. . . . . . . . . . . . . . . .33 
duxel les de champignons, prosciutto,  
tomates cerises,  roquette,  noisettes,  ai l  confit ,  mozzarel la et 
burrata entière

PIZZA DIAVOLA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25 
sauce tomate maison, chorizo,  salami calabrese,  ol ives, 
oignons rouges,  piments bananes et f i let  de miel  épicé  
 
PIZZA CON FICHI .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26 
f igues,  pesto de basi l ic,  chorizo,  chèvre,  
parmesan, mozzarel la,  roquette,  oignons caramélisés et  
réduction balsamique  

# R E S T O S D I X 3 0    |    R E S T O S D I X 3 0 . C O M    |    @ G R O U P E R E S T O S D I X 3 0

P E S C E  E  C A R N EP E S C E  E  C A R N E
* * *

 

ARRIVO DAL MARE   .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .PM 
selon les arr ivages du jour

 
CARNE DEL MOMENTO   .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .PM 
v iande du moment

 
COTOLETTA DELLA GIORNATA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .37 
escalope de veau du jour,  selon les arr ivages et  
l ’ inspiration du chef et  de sa brigade

TARTARE DI SALMONE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .34 
saumon, émulsion aux agrumes, pistaches rôt ies,  
canneberges séchées et zeste d’orange. Servi  avec salade 
maison. 
 
TARTARE DI MANZO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38 
tartare de boeuf,  câpres fr i ts,  moutardes de Dijon et de 
Meaux,  parmesan, huile d’ol ive,  échalotes françaises,  persi l , 
cornichons et pêches à la truffe 

 
 

 

AJOUTEZ UNE BURRATA SUR VOTRE PIZZA 
+13 ^



T A B L E  D ’ H Ô T E 

A N T I P A S T IA N T I P A S T I

P I A T T IP I A T T I

* * *

* * *

ZUPPA DEL GIORNO
created according to the harvest 

INSALATA TIEPIDA DI PATATE  
Warm potato salad, Parmesan crisps,  cr ispy prosciutto,  arugula,  confit 
tomatoes,  green onions,  fennel,  and sage-Parmesan vinaigrette + 5$ 

ARANCINI DI  PROSCIUTTO E FUNGHI
prosciutto,  mushrooms, caciocavallo cheese,  truff le,  arrabbiata sauce 
and Quebec arugula + 8$

PIZZA NAPOLETANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30 
tomato sauce,  sl iced tomatoes,  mozzarel la di  bufala,  fresh basi l  and 
ol ive oi l

 

CAVATELLI ALLA GIGI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30
cavatel l i ,  rosé sauce,  prosciutto,  shallots,  garl ic and  
mushrooms   
 

ARRIVO DAL MARE 
creation of the brigade.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .PM

 
 
CARNE DEL MOMENTO   .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .PM 
meat of  the moment 

S T A R T I N G  A T  3 0 $



A N T I P A S T IA N T I P A S T I
* * *

DEGUSTAZIONE DI PROSCIUTTO 
creation from our chef,  to share or  
enjoy alone ! . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . HALF . .20 ..WHOLE.. . . . .35

 
BURRATA INTERA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30
squash purée,  pickled beets,  pumpkin seeds,  arugula,  
del icata squash chips,  orange supremes and green oi ls

ZUPPA DEL GIORNO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 
according to the harvest  

ARANCINI DI  PROSCIUTTO E FUNGHI.. . . . . . . . . . . . . . . . 18
prosciutto,  mushrooms, caciocavallo cheese,  truff le,  
arrabbiata sauce and Quebec arugula

INSALATA TIEPIDA DI PATATE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 
Warm potato salad, Parmesan crisps,  cr ispy prosciutto,  aru-
gula,  confit  tomatoes,  green onions,  fennel,  and sage-Par-
mesan vinaigrette

 
INSALATA CAPRESE.. . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
basil  pesto,  heir loom tomatoes from our greenhouse,  
buffalo mozzarel la and seasonal fruits 

INSALATA CESAR.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 
the classic from La Tomate Blanche 
 

TARTARE DI SALMONE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24 
salmon, citrus emulsion,  roasted pistachios,  dried  
cranberr ies and orange zest 

TARTARE DI MANZO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25 
beef tartare,  fr ied capers,  Di jon and Meaux mustards,  
Parmesan, ol ive oi l ,  French shallots,  parsley,  pickles and 
truff le peaches

Thank you for  support ing your local  businesses! Our loyalty program continues,  and you can accumulate points at any 
t ime! You can redeem a maximum of $50 per day,  per card.

L U N C H  M E N U



P A S T AP A S T A P I Z Z AP I Z Z A
* * * * * *

 
SPAGHETTI SALSA CRUDA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27 
our signature dish since 2007: fresh, dried,  and confit  
tomatoes,  ol ives,  spinach, sunflower seeds and zucchini

LINGUINE AI GAMBERI E NGUJA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .37 
fresh l inguine with shrimp and creamy ‘nduja sauce,  confit 
tomatoes and spinach

RAVIOLI AI  FUNGHI PORCINI E MANZO .. . . . . . . . . . . . .37 
beef raviol i ,  pancetta,  mushrooms, spinach and truff le

PIZZA CON BURRATA E DUXELLES DI FUNGHI. . . . . . . . . . . . . . . .33 
mushroom duxel les,  prosciutto,  cherry tomatoes,  arugula, 
hazelnuts,  confit  garl ic,  mozzarel la and whole burrata 

 
PIZZA DIAVOLA..................................................... . . . . . . . . . . . . . . .25 
tomato sauce,  chorizo,  Calabrese salami,  ol ives,  red onions, 
banana peppers and a drizzle of  spicy honey  
 
PIZZA CON FICHI .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26 
f igs,  basi l  pesto,  chorizo,  goat cheese,  Parmesan cheese, 
mozzarel la,  arugula,  caramelized onions and  
balsamic reduction  
 

# R E S T O S D I X 3 0    |    R E S T O S D I X 3 0 . C O M    |    @ G R O U P E R E S T O S D I X 3 0

P E S C E  E  C A R N EP E S C E  E  C A R N E
* * *

 
ARRIVO DAL MARE   .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .PM 
based on the day’s arr ivals

CARNE DEL MOMENTO   .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .PM 
meat of  the moment  
 
COTOLETTA DELLA GIORNATA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .37 
veal cutlet  of  the day,  depending on arr ivals and the 
chef’s inspiration

TARTARE DI SALMONE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .34 
salmon, citrus emulsion,  roasted pistachios,  dried  
cranberr ies and orange zest.  Served with house salad 
 
 
TARTARE DI MANZO.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38 
beef tartare,  fr ied capers,  Di jon and Meaux mustards,  
Parmesan, ol ive oi l ,  French shallots,  parsley,  pickles and 
truff le peaches

 
 

 

ADD A BURRATA TO YOUR PIZZA +13 ^
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